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C/ Breton de los Herreros, 19
26001 - Logrofio (La Rioja)
Tfno. 941 20 26 02

www.restaurantelatrattoria.es

O O 6

la Trattoria Logrofio  Latrattorialog

l.V.A. INCLUIDO
SERVICIO DE TERRAZA 10%

ANTIPASTI

ANTIPASTO ALLA ITALIANA
(Mortadella trufada, salami finocchione, speck,
gorgonzola, taleggio y grana padano)

BRUSCHETTA AMALFITANA
(Pan tostado con tomate fresco, albahaca
y anchoa)

INSALATA DI POLLO CROCCANTE
(Ensalada con lascas de queso de Parma, pollo
y un ligero alifno de mostaza)

FRITTURA MISTA
(Croquetas con speck, mozzarella frita y
croquetas de hongos)

PARMIGIANA DI MELANZANA
(Berenjena, tomate, albahaca, mozzarella
¥ queso Parmesano)

INSALATA DI PANZANELLA

(Brotes, tomate, mozzarella, pan tostado,
aceitunas negras y albahaca)

INSALATA AL BOSCO @)
(Brotes, nueces, pipas de calabaza, setas variadas,
manzana y alifio ahumado)

INSALATA DI GERMOGLI E TONNO ()
(Brotes, ventresca de attin, aguacate marinado,
panceta ahumada y cebolletas en vinagre balsamico reserva)

SCAMORZA AL FORNO CON POMODORINI

(Queso de vaca con tomate al horno)

CARPACCIO DI MANZO @

(Lomo bajo de ternera, ricula, queso de Parma
y aceite D.0.C))

BURRATA TARTUFATA

(Queso fresco con trufa, berenjena, tomate y albahaca)

16,00 €

6,00 €

13,00 €

10,00 €

14,00 €

13,00 €

13,00€

14,00 €

11,00€

16,00 €

15,00 €

® PASTA

PASTA A ELEGIR 13,50 €
Spaghetti, Penne y Fettuccine
CARBONARA AGLIO E OLIO
(Cebolla, yema de huevo, nata, (Ajo, aceite de oliva D.O.C.
guanciale y pimienta negra) y cayena)

BOLOGNESA QUATTRO FORMAGI
(Tomate y carne) (Quesos italianos)
ARRABBIATA

(Tomate, guanciale salteado,
albahaca y cayena)

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA

(Tomate, anchoas, alcaparras y aceitunas negras) 14,00€
SPAGHETTI AL PESTO

. . . 15,00€
(Albahaca, queso parmesano, pifiones y aceite de oliva D.0.C.)
SPAGHETTI ALLE VONGOLE 15,00 €
(Almejas con salsa de tomate)
SPAGHETTI FRUTTI DI MARE 15,00 €

(Almejas, mejillones, gambas y calamares con salsa marinera)

FUSILLI BUCATI AL POMODORO FRESCO 15,00 €
(Tomate de la huerta, albahaca, burratina y salsa al pesto)
FUSILLI BUCATI ALLE VERDURE 15,00 €

(Setas, zanahoria, espdrragos trigueros, pimiento rojo,
calabacin y tomates secos salteados al dente con aceite D.0.C)

PASTA FRESCA

MEDAGLIONI DOLCE VITA

(Pasta fresca rellena de trufa y hongos con salsa de
gorgonzola y cebolla tostada)

FETTUCCINI MARE E MONTE

(Boletus Edulis, salsa mariscada y langostinos)

FETTUCCINI AL TARTUFO NERO
E UOVO IN CAMICIA

(Salsa tartufata, huevo escalfado y aceite de trufa blanca)

RAVIOLACCI Al QUATTRO FORMAGGI

(Pasta fresca rellena de quesos y jamaon)

GNOCCHI AL GORGONZOLA E NOCI

(Pasta de patata con salsa de queso y nueces)

GNOCCHI ALLA SORRENTINA

(Pasta de patata con tomate fresco, mozzarella y albahaca)

14,50 €

14,50 €

16,00 €

14,50 €

14,60 €

14,50 €

PAPPARDELLE Al FUNGHI PORCINI E PORRI

(Boletus edulis, puerros, nata y pimienta)

14,50 €

RAVIOLONI CON FOIE E FICHI 14,50 €

(Pasta fresca rellena de foie, higos y delicias de pato)

PASTA FRESCA DELLA CASA 16,00 €

® CARNI

FILETTO DE VITELO

(Solomillo de ternera con su salsa)
Salsas a elegir: queso gorgonzola, pimienta verde u
hongos sobre cama de patata

ENTRECOTE DI VITELLO

(Entrecotte de ternera con su salsa)

20,00€

19,00€

Salsas a elegir: queso gorgonzola, pimienta verde u
hongos sobre cama de patata

FILETTO DI MAIALE IBERICO Al FUNGHI 17,50€

(Solomillo de cerdo ibérico con hongos salteados
en aceite D.0.C)

PRESA IBERICA CON SALSA DE MOSTAZA 17,50€
E VERDURE

(Presa ibérica con mostaza y citricos)

FORNO

LASAGNA 15,00€
(Carne picada, tomate, bechamel, mozzarella

y queso de Parma)

LASAGNA ALLE VERDURE 15,00€
(Verdura de temporada, tomate, bechamel, mozzarella

y queso de Parma)

CANNELLONI AGLI SPINACI 15,00€
(Espinacas, bechamel, mozzarella, gambas y hongos)

CANNELLONI CON CALAMARI 16,00 €
(Calamar en su tinta, bechamel)

RISOTTO CON TARTUFO E FUNGHI PORCINI 15,00 €
(Arroz con trufa negra y hongos)

RISOTTO CON CALAMARI E POLIPO 15,00 €
(Arroz con calamar y pulpo)

MARGHERITA 13,00 €
(Tomate, mozzarella y albahaca fresca)

PROSCIUTTO 14,00 €
(Tomate, mozzarella y jamén york)

CARBONARA 14,00 €
(Mozzarella, bacon, cebolla, huevo y pimienta)

VEGETARIANA 14,00 €
(Tomate, mozzarella, calabacin, berenjena, pimientos,

champinén y cebolla tostada)

CALZONE 14,00 €
(Tomate, mozzarella, bacon, jamén y queso gorgonzola)

4 FORMAGGI 14,00€
(Tomate, mozzarella y quesos de Italia)

VESUVIO 14,00€
(Tomate, mozzarella, queso provolone, salami picante,

jamén y hongos)

PARMA 14,00€
(Tomate, mozzarella, tomates secos, rucula,

escamas de queso de Parma)

TRATTORIA 14,00€
(Berenjenas tostadas, tomates secos, albahaca y requesdn)

4 STAGIONI 14,00€
(Tomate, mozzarella, jamén york, champinon,

alcachofa y aceitunas negras)

BOLOGNA 14,00€
(Tomate, mortadella trufada, pistachos, queso de vaca)

TONNO 14,00€
(Tomate, mozzarella, atun, cebolla, alcaparras y aceitunas negras)
NAPOLI 14,00 €

(Mozzarella, aceitunas, anchoa, tomate Cherry
y albahaca fresca)

MENU INFANTIL

(1 plato + bebida + helado)

PASTA: A elegir entre penne y spaguetti

Al pomodoro (con tomate)
Alla bolognesa (carne y tomate)
Carbonara

PIZZA

Prosciutto

Bolognesa

Margherita
CROQUETAS Y PATATAS
FINGERS DE POLLO Y PATATAS

+BEBIDA Y HELADO

DOLCI
TIRAMISU
CANNOLI SICILIANI
PANNACOTTA
ZABAIONE CON FRUTTI DI BOSCO
TARTA DELLA CASA

BROWNIE CON GELATO DI MANDARINO
SOPRA CREMA NAPOLITANA

CREPPE DI MASCARPONE CON
CIOCCOLATO CALDO

MILHOJA DE LA MARIPOSA DE ORO
CON GELATO DI VANIGLIA

SORBETES NATURALES:
Limén
Manzana verde

HELADOS
2 Bolas

VINOS TINTO RIOJA

RAMON BILBAO 50c.l.

(Crianza). Haro

VALCUERNA
(Cordovin)

MURMURON

(Maceracién carbénica). San Vicente de la Sonsierra

EDULIS

(Crianza). Fuenmayor

CONDE DE VALDEMAR
(Crianza). Oyon

RAMON BILBAO

(Crianza). Haro

CAECUS

(Crianza). Elciego

VALSERRANO

(Crianza). Villabuena de Alava, Rioja.

PIEROLA

(Crianza). Moreda

SIERRA CANTABRIA

(Crianza). San Vicente de la Sonsierra

LAVENTURA

(Crianza). Rioja Alavesa

TOBELOS

(Crianza). Brifias

MUGA

(Crianza). Haro

VINOS ESPUMOSOS
LAMBRUSCO ROSATO AMABILE

(Emilia Romagna). Uva: Lambrusco

LAMBRUSCO BIANCO AMABILE

(Emilia Romagna). Uva: Lambrusco

LAMBRUSCO ROSSO AMABILE

(Emilia Romagna). Uva: Lambrusco

PROSECCO DI VALDOBBIADENE BRUT

Foss Marai (Véneto). Uva: Proseco

PROSECCO ROOS BRUT (ROSE)

Foss Marai (Véneto). Uva: Mezcla secreta de uvas

FERRARI BRUT TRENTO

Ferrari (Trentino). Uva: Chardinay, pinot bianco

7,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €

6,00 €

7,00 €

5,00 €

6,00 €

ne€

12€

n €

15€

15€

17 €

17 €

17 €

17 €

17 €

19€

20€

21€

12€

12€

12€

18 €

19€

29€

VINOS BLANCOS

MELQUIOR COLECCION FAMILIAR - 50 CL

Fuenmayor. Uva: Viura, Sauvignon blanc

VINA TOBIA

Cuzcurrita. Uva: Viura

MARQUES DE RISCAL
Verdejo (Rueda).

MOSCATO D'ASTI

Piemonte (uva moscato blanco)

VALSERRANO

Blanco fermentado en barrica.
Villabuena de Alava, La Rioja.

MUGA

(Fermentado en barrica - Haro)

FRASCATI DOC

Fontana Candida (Lazio). Uva: Trebbiano y Malvasia

ROCCA PERCIATA INZOLIA

Firriato. Uva chardonay inzolia

MULLER THURGAU
Cavitt (Trentino). Uva: Miiller Thurgau

PINOT GRIGIO

Cormons (Friuli-Venezia-Giulia). Uva: Pinot grigio

KERNER DOC VALLE ISARCO
(Fermentado en barrica). Abbazia di Novacella
(Alto adige). Uva: Kerner

FIANO DI AVELLINO DOCG

Terradora. Campania uva fiano

VINOS TINTO ITALIA
MONTEPULCIANO BIO MONTIPAGANO

Cumani Ronchi. Uva: Montepulciano

CHIANTI RESERVA “ORO”

Piccini (Toscana). Uva: Sangiovese, Cabernet

ZERO IGT

Menhir (Puglia). Uva Negroamaro

CHIARAMONTE

Firriato (Sicilia). Uva: Nero D'avola

NEBBIOLO D’ALBA

Palladino Piemonte. Uva: Nebbiolo

PALAZZO DELLA TORRE

Allegrini. Uva: Corvina, Veronese, Rondinella

BAROLO DOCG

Gagliasso. Uva: Nebbiolo

BOLGHERI DOC

Bolgheri. Uva: Cabernet, Sangiovese, Cabernet Franc

AMARONE DELLA VALPOLICELLA

Corte Giara (Véneto). Uva: Corvina, Rondinella, Molinara

BRUNELLO DI MONTALCINO

La Poderina (Toscana). Uva: Sangiovese Gosso o Brunello

VINOS ROSADOS

VALCUERNA

(Cordovin). Uva: Garnacha y Viura

VIPRA ROSE

Uva: Montepulciano (Montepulciano D'Abruzzo)

PINOT GRIGIO

Trentino. Uva: Pinot Grigio
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18 €

19€

19€

21€

27 €

29€

35€

35€

41 €

M1 €

12€

15€

16 €
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